THE LUCRY FEW

-Restaurant & Catering-

A LA CARTE

MONTAG: RUHETAG
DIENSTAG - SAMSTAG: 18:00 - 22:00 Uhr

Reservation iiber: www.the-lucky-few.de, the.lucky.few2024@gmail.com

oder telefonisch 0172/ 5837 076



http://www.the-lucky-few.de/
mailto:the.lucky.few2024@gmail.com

KALTE VORSPEISEN / COLD
STARTERS

PrSut Gradina 80g — 15,90€

Traditionell gerducherter und anschliefsend an der Adriakiiste
luftgetrockneter kroatischer Schinken.
Feigen « Oliven * Brot

Traditional Croatian ham, lightly smoked and naturally air-dried
along the Adriatic coast.

figs ¢ olives * bread

Slavonski Kulen 80g — 16,90€

Traditionelle kroatische Paprikasalami mit krdftigem Aroma und
leichter Schdrfe.

Traditionelles kroatisches, frisch ausgebackenes Fladenbrot
Schnittlauchcreme

Traditional Croatian paprika salami, rich in flavour with a mild

spicy finish.
Traditional Croatian fried flatbread  chive cream

Oktopussalat | Oktopus Salad— 18,90€

Kartoffeln  Zitrusfriichte * Petersilie

potatoes * citrus fruits * parsley

Kalb vom Messer | Veal from the Knife — 19,90€
Kaperncreme * gesalzene Sardellen * Olivenol

caper cream * salted anchovies * olive oil




WARME VORSPEISEN / HOT
STARTERS

Lucky Few Dip — 14,50€

Hackfleisch « gerdstetes Brot * pikante Sauce

minced meat * toasted bread * spicy dip

Frittierte Calamari | Fried Calamari — 17,50€
Knoblauchsauce ¢ Zitrone

garlic sauce * lemon

Schwarzes Risotto | Black risotto— 20,00€

Calamari * Knoblauch « Zitrone

squid * garlic * lemon

§kampi (Scampi) ,,Buzara* 250g — 24,90€

In traditioneller kroatischer Buzara-Sauce aus Weifswein, Tomaten,
Knoblauch, Petersilie und Olivenol zubereitet.

Gerostetes Brot

Prepared in traditional Croatian buzara sauce with white wine,

tomatoes, garlic, parsley and olive oil.
Toasted bread




SUPPE / SOUP

Saisonale Suppe — 9,50€

Seasonal Soup

Tomatensuppe | Tomatoe soup — 9,50€
gerostetes Brot * Basilikumol

toasted bread ¢ basil oil




HAUSGEMACHTE PASTA /
HOMEMADE PASTA

Dalmatinische Sal§a | Dalmatien Salsa — 17,00€

Tomaten * Knoblauch * Basilikum * Hartkdse

tomato * garlic * basil * hard cheese

Blitva — 18,90€

hausgemachte Pasta mit Mangold * Mandeln * Olivendl « Hartkdse
homemade pasta with Swiss chard  almonds * olive oil * hard cheese
Garnelen | Prawns — 24,00€

Tomaten * Hartkdse * Chili * Petersilie

tomato * hard cheese ¢ chili * parsley




FISCH / FISH

Perket vom Wels | Catfish Perket — 24.90€

pikante Sauce * Polenta * gerdstetes Brot

spicy sauce * polenta * toasted bread

Calamari vom Grill | Grilled Calamari — 24.50€
Spinat * Kartoffeln * Knoblauch

spinach * potatoes * garlic

Filet vom Wolfsbarsch | Sea Bass Fillet — 29.50€
Risotto * Zitrone * Bisque

risotto * lemon * bisque

Gegrillter Oktopus | Grilled Octopus — 35.00€
Brudet (Fischsauce) * saisonales Gemiise * Polenta mit Salbei
Brudet (fish sauce) * seasonal vegetables * polenta with sage

Fischplatte fiir zwei Personen | Fish Platter for Two —
69.00€

Tagesfang * Calamari » Scampi » Garnelen

catch of the day * calamari * langoustines * prawns




FLEISCH

Wiener Schnitzel vom Kalb | Veal Wiener Schnitzel —
29.00€

Bratkartoffeln « Gurkensalat * Zitrone

roasted potatoes * cucumber salad * lemon

Pasticada — 30,90€

Rinderbdckchen * ProSek Wein * Trockenpflaumen * Kartoffelpiiree
beef cheeks * prosek wine * dried plums * mashed potatoes
Roastbeef | Roast Beef — 34.90€

knusprige Kartoffelschichten ¢ saisonales Gemiise * griine
Pfeffersauce

crispy layered potatoes ¢ seasonal vegetables * green pepper sauce




VOM GRILL / FROM THE GRILL

Cevap¢i¢i (Rind | Beef) (7 Stiick) — 16,90€
cremiger Ajvar * gerdstetes Brot * Friihlingszwiebeln
creamy ajvar * toasted bread * spring onions

Hihnchenkeule & Oberkeule | Chicken Quarter —
18.90€

Sataras (traditionelles Gemiise-Ragout aus Paprika, Tomaten und
Zwiebeln) * Maispuffer

sataras (traditional vegetable stew made with peppers, tomatoes and
onions) * corn fritters

Schweinerippchen | Pork Ribs — 19.50€
Hagebutten-Pfeffer-Glasur ¢ Ofenkartoffeln * Krautsalat

rosehip pepper glaze * roasted potatoes * cabbage salad




Lucky Few Burger ( Rind | Beef ) 200g

Cheddar * Tomaten » Gewurzgurken * Rostzwiebeln * Burgersauce *
Speck » Pommes

Cheddar * tomatoes * pickles ¢ crispy fried onions * burger sauce *
bacon

Steak vom Schweinenacken | Pork Neck Steak — 20.90€

traditionelle Lika-Kartoffelhdlften aus dem Ofen * karamellisierte
rote Zwiebeln * Bratensauce

traditional Lika-style roasted potato halves * caramelized red onions
* roasting jus

Fleischplatte fiir zwei Personen | Mixed Grill Platter for
Two — 55.00€

Schweinenacken * Rippchen  Spief3 » Hihnchen » Cevapcici

pork neck * ribs * skewer * chicken ¢ ¢evapcici




KASE / CHEESE

Livanjski Kése 80g | Livanjski Cheese 80g — 14.90€
Dalmatinski Kise 80g | Dalmatian Cheese 80g — 15.90€
Gemischte Kaseplatte | Mixed Cheese Selection — 18.90€
Feigensenf » Trauben * getrocknete Feigen

fig mustard « grapes * dried figs




DESSERTS

Tagesdessert | Cake of the Day — 8.50€

Kalte Rozata | Cold Rozata — 10,00€

Karamell » Orange » Mandeln

caramel * orange * almonds

Johannisbrot-Dessert | Carob Dessert — 11.00€
Pflaume * Honig * Walnuss

plum * honey * walnut




